
 

 

Le entrate 

Vorspeisen 

Insalata verde    Fr. 10 

Grüner Salat 

 

Insalata mista      Fr. 13 

Gemischter Salat 

 

Insalata mimosa (formentino e uova)  Fr. 14 

Mimosensalat (Nüsslisalat mit Eiern) 

 

Minestrone ticinese fatto in casa  Fr. 15 

Hausgemachte tessiner Minestrone 

 

Piatto ticinese  Fr. 26 

Tessiner Teller 

 

 

  

 senza glutine / glutenfrei     

     senza lattosio / laktosefrei  

vegano / vegan 

 vegetariano / vegetarisch     

 Ticino / Tessin 
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I primi 

Erster Gang 

 

Rösti con formaggio gratinato e due uova  Fr. 21 

Rösti mit Käse gratiniert und zwei Spiegeleier  

 

Rösti con formaggio gratinato, prosciutto, uovo            Fr. 23 

Rösti mit Käse gratiniert, Schinken und ein Spiegelei  

 

Spaghetti al pomodoro  Fr. 18 

Spaghetti mit Tomatensauce  

 

Spaghetti alla bolognese Fr. 23 

Spaghetti mit Bolognese-Ragout  

 

Tagliatelle ai porcini  Fr. 28 

Tagliatelle mit Steinpilzen 

 

Gnocchi fatti in casa (pomodoro, burro e salvia)  Fr. 22 

Hausgemachte Gnocchi (Tomaten oder Butter und Salbei) 

 

Gnocchi fatti in casa (formaggio d’Alpe)  Fr. 25  

Hausgemachte Gnocchi (Alpkäse) 

 

Risotto allo zafferano e luganighetta  Fr. 28 

Risotto mit Safran und Luganighetta 
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I secondi 

Hauptspeisen 

Ossobuco di vitello con risotto Ticinese (zafferano)  Fr. 38 

Ossobuco vom Kalb mit Tessiner-Risotto, Safran  

Filetti di pesce persico al burro e salvia  

con patate bollite (con risotto +CHF 5. suppl.) Fr. 35 

Barschfilets (CH) mit Butter, Salbei, gekochte Kartoffeln 

(mit Risotto Zuschlag +CHF 5.)  

Entrecôte di manzo alla griglia con café de Paris,  

patate e verdure    Fr. 42 

Gegrilltes Entrecôte mit Café de Paris, Kartoffeln und Gemüse  

 

Tutti i secondi saranno serviti con contorni del giorno 

Sämtliche Hauptspeisen werden mit Tagesbeilagen serviert. 

 

Provenienza della carne e del pesce: CH  

Unser Fleisch und Fisch stammt aus: CH  
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Per i più piccoli 

Für die Kleinen 

Porzione patatine fritte   Fr. 10 

Portion Pommes frites 

Pasta (pomodoro e panna)  Fr. 12 

Nudeln (Tomaten und Rahm) 

Chicken Nuggets e patatine fritte Fr. 16 

Chicken Nuggets und Pommes frites 

 

I dolci al tavolo 

Dessert am Tisch 

 

Zabaione preparato al tavolo (min 2 persone)  

Am Tisch vorbereitet (Mininum 2 Personen) Fr. 19 p.p. 

Torte dal nostro carrello, fatte in casa  Fr. 10 

Hausgemachte Kuchen nach Wahl 

Sorbetto all’uva americana e grappa  Fr. 12 

Traubensorbet mit amerikanischer Grappa  
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Tè e caffè / Tee und Kaffee 

Espresso liscio  Fr. 2.50 

Espresso crème Fr. 2.80 

Espresso corretto / Espresso mit Schnaps Fr. 3.50 

Tazza grande corretto / Grosse Tasse mit Schnaps Fr. 4.00 

Caffè Fertig Fr. 5.00 

Caffè Walser Fr. 7.00 

Bombardino Fr. 7.00 

Cappuccino Fr. 4.00 

Tè Rum / Rum-Tee Fr. 4.50 

Tè diversi /Verschiedene Teesorten Fr. 3.50 

Ovomaltine / Cioccolata /Schokolade Fr. 4.00 

 

 

 

 

Bevande / Getränke 

                            3,3 dl        5 dl        10 dl 

Minerale “Km 0”                   Fr. 5.00   Fr. 8.00     

Mineralwasser 0 Km                                                        

Softdrinks         Fr. 4.50       

(Coca-Cola/Zero, Fanta, Gazzosa/Limonade, Schweppes, Rivella, Succo 

di mele/Apfelsaft) 
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Birra / Bier 

 

                  2 dl          3 dl         5 dl 

Birra spinata Bier vom Fass Fr. 3.00  Fr. 4.00    Fr. 6.00 

Birra scura Dunkelbier Fr. 3.50    

Birra Erdinger Weissbier    Fr. 5.00  

Birra senza alcool Alkoholfreies Bier Fr. 4.00    

 

 

Grappe / Schnäpse          

Della casa /vom Haus 2 cl 40%  Fr. 5.00 

Vecchio Rovere  2 cl 45% Fr. 8.00 

Cabernet 2 cl  43% Fr. 7.00 

Moscato 2 cl  43% Fr. 7.00 

Pinot Grigio 2 cl  42% Fr. 7.00 

Williams 2 cl 43% Fr. 8.00 

(Morand Martigny)   

 

 

 

Tutti i prezzi in franchi svizzeri, IVA inclusa 

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt. 
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